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Alles rund um den losen Tee

Zero Japan liefert das Zubehdr fir jene Gastronomie, die ihren Gisten lo-
sen Tee servieren mdchte. Die Firma produziert jede Art von Teel
spezialisiert sich aber auch auf Details fiir die Teezubereirung wie Tee-Ser-
viertabletts, Ablagen fiir Siebe und Teeblitter . v. t. Zero Japan kombi-
niert traditionelle japanische Handwerkskunst mit modermem Design und
produziert in Mino, ¢iner Region mit mehr als 1.300 Jahren Keramiktradi-
tion. Der saubere Ton mit der groflen Qualitit macht die Keramik fast so
weifl wie Porzellan und ist daher ein idealer Ausgangspunkt fiir die bun-
ten Glasuren von Zero Japan. Gebrannt wird mit 1.200 "C. www.zerojapai.eu

Der Paradox Teatimer

Ob Griiner, Schwarzer oder Weifler Tee: Mit dem Paradox Teati-
mer wird die t zu einem i und
ldsst die Ziehzeit wie im Flug vergehen, denn das Granulat fliefit
paradox, nimlich von unten nach oben. Diese Fliefrichtung und
die bunten Farben machen den Teatimer zum Hingucker und die
Tee-Zubereitung zu einem Erlebnis, egal ob im Teehaus, im Cof-
feeshop oder an der Hotelbar. Die Laufzeit geht bis zu fiinf Mi-
nuten, je nach Teesorte kann die Zichzeit aber variabel bestimmt
werden. Den Paradox Teatimer gibt es in sechs Farben: Gelb,
Orange, Rot, Blau, Griin, Schwarz. paredoxtime.com
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Das Comeback des Tia Maria?

Frither war der Tia Maria eln fixer Bestandreil jeder Bar. 2u-
letzt ist es ruhiger geworden um den Kaffeelikdr mit 300 Jahre
Tradition. Jetzt steht er vor einem Comebackin der Gastrono-
mie, Hochwertige Arabica-Bohnen geben ihm seinen unver-
gesslichen Geschmack, Nach elner sanften Ristung werden
sie hlen und mit ika-Rum versetzt. Dieser verleiht
dem Lik&r die wiirzige und siiftliche Note. Vollendet wird der
Tia Maria mit feinster Vanille aus Madagaskar. Der Likdr wird
w+on the Rocks" getrunken oder in verschiedenen Mix-Varian-
ten, wie 2. B. dem Tia Frappé (Tia Maria, Espresso, Zucker und
Milch), der im trendigen Tia-Glas serviert wird. tiamaria.com
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Kaffeefrucht

Caté ist frischgebriihter Tee aus naturgetrockneten Kaffeekir-
schen (Cascara). Die Kombination aus besten biologischen
Zutaten, natiirlichem Koiein und einem Schuss Kohlensiure
wirkt wohltuend und belebend zugleich. Das Fruchtfleisch
der Kaffeekirsche enthiilt melir Koffein und Antioxidantien
als die gerdsteten Kaffeebohnen, ist zudem voller exotischer
Aromen und bietet somit ein véllig neues Geschmackserleb-
nis. Normalerweise sind die Schalen ein vermeintliches Ab-
fallprodukt der Kaffeeproduktion, Caté macht daraus aber
eln wertvolles Produkr, das auch die Kafeepflanze fur die
Farmer um vieles ertragreicher macht. Die Ware kommt di-
rekt von ausgewihlten Kaffeebauern (direct fair) aus ver-
schied Anbaur u‘ wwawv.cate-original.com

Die perfekte Milchlisung

Der Milk Mate — made in Austria
liegt im Zeitgeist, denn Tetra-Pak-
Berge an Milchpackungen kénnten
mit ihm ab sofort der Vergangenheit
angehdren. Grofgebinde kénnen ein-
gesetzt und wiederverwendet werden.
Absolut nachhaltig eben. Dariiber hi
naus serviert der Milk Mate jedem Ba-
rista auch in Stofizeiten immer per-
fekte und sauber portionierte Milch,
Er ist leicht zu reinigen und hygie-
nisch, wobei die Ktthikette nie un-
terbrochen wird und eine gleichblei-
bende Temperatur abgeliefert wird,
Die Milchanlage ist mit einer seriellen
Schnittstelle zur Kassa ausgestattet,
was wied eine exakte
glicht. wwnelacul

at

Espresso mit Leidenschaft

Die Kreation eines perfekten Espresso verlangt
héchste Leidenschaft und ein umfassendes
Wissen um Kaffee und seine Veredelung.

Osterreichs Top-Gastronomen
verwohnen lhre Gaste mit dem
unvergleichlichen Geschmackserlebnis
eines JACOBS-Espresso.
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